Cristofoh LINHA RESERVA

MERLOT

Originaria da Regido de Bordeaux - Francga, a Merlot ¢ uma
uva misteriosa, os primeiros registros oficiais sdo muito
recentes, apenas de 1784. Segundo alguns estudiosos, seu
nome “Merlot” ou “Merlau” provém de um passaro chamado

Merle” ou “Melro” que costumava se deliciar com seus doces
cachos e é o mesmo que ilustra este rétulo.

A Merlot é uma variedade difundida no mundo inteiro, muito

/H\L versatil, adapta-se bem a Serra Gaucha, e nos elaboramos

——I com esta uva um vinho tinto de coloragado rubi intensa,

¥ CRISTOFOLI aromas de frutos vermelhos bem integrados com as notas
oo Vot provenientes de seis meses de maturagiao em carvalho e na

boca os taninos sao elegantes conferindo boa persisténcia.

Origem Vindima
Serra Galcha 2024
Variedade
Merlot
Teor alcodlico Temperatura de servigo
PPN
IHL 12,5% 16 a18°C
CRISTOFOLI
+ s e Vinhosde Familia ¢ ¢~ Maturagéo

6 meses em barricas de carvalho francés

Harmonizagéo

Massas com molhos vermelho, risotos, carnes assadas e queijos
de média intensidade, pizzas e preparos a base de cogumelos.

MERLOT Processo de elaboracao

—_

. Colheita manual;

2. Desengace total dos cachos com esmagamento;

3. Fermentacao alcodlica com levedura selecionadas a uma
Combina. o porgests equlilns o temperatura de 20°C, remontagens pouco intensas para uma

4 anemas de prota. maduna com oo M8

da cnlhecomenis on larmeas do carilhs extragéo lenta e delicada da matéria polifendlica;

SERRA GAOGHA - DENTO GONGAIVES - RASL 4. Apos a fermentagéo alcodlica descuba por gravidade e
fermentagao malolatica;

1Z,S%M VINHO FINO TINTO SECO 750«1

5. Concluida a fermentacdo malolatica o vinho foi decantado e
colocado em barricas de carvalho francés permanecendo em
maturacgado por seis meses;

6. Apods o periodo de maturagao no carvalho, o vinho foi
retirado, foi feito um blend das barricas e foi engarrafado.

Analise sensorial

Olhar Sentir Saborear

Coloragao vermelho rubi. Aroma de pequenas frutas vermelhas, Vinho de média estrutura e volume de
com presenga de aromas lacteos e de boca, muito persistente com taninos
especiarias. macios.
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